
“Uno non può pensare bene,
amare bene, dormire bene

se non ha mangiato bene”.
Virginia Woolf



Utilizziamo solo riso della Riserva San Massimo



Degustazione di salumi e formaggi  (1.5.7.8.9.10.12) 20

Vitello 58°cotto a bassa temperatura,
 in salsa tonnata  (1.2.3.4.5.9.10.12) 16
 Andrea consiglia: GIN MAJOR*

Burrata con carpaccio di peperoni arrostiti,
 olive e olio al timo    (1.7.12) 15

Bruschetta con burrata
 e acciughe del mar Cantabrico  (1.4.7.12)  16

Carpaccio di Black Angus affumicato con zucchine marinate
 e cipolla viola sott’olio con capperi  (1.3.9.10.12)  18
 Andrea consiglia: GIN ACQUE VERDI

Selezione di formaggi (mucca, capra, pecora)  (1.5.7.8)  20

“Cucinare è come amare…
o ci si abbandona completamente

o si rinuncia”.
A. Von Horné

Antipasti

i Piattini

Antipasti

i Piattini
Pomodoro cuore di bue con Primosale,
 cipollotto rosso di Tropea, acciughe e olio al basilico  (1.4.7.9) 6

Giardiniera in agrodolce con hummus di ceci    (1.6.9.10) 6

Culaccia di Parma e caprino con pane tostato  (1.7) 7

Caponata di verdure con pane carasau e ricotta salata   (1.5.7.9) 7

Polpette di Fassona su pomodoro fresco  (1.3.5.7.12) 10

Insalate miste (chiedi al nostro staff) 8



“Il mondo ipocrita non vuol dare importanza al mangiare,
ma poi non si fa festa, civile o religiosa, che non si distenda la tovaglia
e non si cerchi di pappare delmeglio”.
Artusi

Gnocchi al ragù alla bolognese  (1.2.3.7.9.12) 13

Gnocchi con guanciale e cipollotto rosso di Tropea  (1.7.9) 13

Gnocchi al Castelmagno e burro al tartufo    (1.5.7.8.12) 14

Gnocchi su crema di pomodorini,
 burrata e olio al basilico    (1.7.9) 12

Gnocchi con battuto di ortaggi
 e scaglie di ricotta salata    (1.7.9) 12

Gnocchi con pasta di salame di Varzi, zucchine
 e scaglie di lodigiano  (1.7.9) 13

Gnocchi all’astice* e Salicornia con pomodoro fresco
 e basilico  (1.2.4.7.9.14) 18
 Andrea consiglia: GIN MARE

Gnocchi ai gamberi*, datterini
 e guanciale croccante  (1.2.4.7.12.14) 15

Gnocchi al ragù di polpo*, ceci e olio al rosmarino  (1.2.4.7.12.14) 14
 Andrea consiglia: GIN LIVELLANZA*

Gnocchi al tonno rosso e melanzane
 con salsa leggermente piccante  (1.2.4.7.9.14) 16

bis di gnocchi, minimo per 2 persone  15

tris di gnocchi, minimo per 2 persone  18

nei bis e nei tris ogni scelta di pesce comporta una maggiorazione di  2,5

Gnocchi



Risotto al Castelmagno, mantecato al burro tartufo    (7.12) 15

Risotto allo zafferano con pasta di salame di Varzi
 e stracciatella  (7.12) 13

Risotto “sfumature di pomodoro”,
 burrata e olio al basilico    (7.9) 12

Risotto con crema di peperoni rossi arrostiti, scamorza,
 paprika affumicata e timo    (7.9.12.13) 12

Risotto ai crostacei* con loro bisque e Salicornia  (2.7.12.14) 18

Risotto al tonno rosso scottato, pepe rosa e lime  (2.4.7.12.14) 16
 Andrea consiglia: GIN MARE

Risotto “al salto” con tartare di Fassona,
 stracciatella e olio alla senape  (7.10.12) 15
 Andrea consiglia: GIN LIVELLANZA*

Risotto agli ortaggi, mantecato con stracchino
 del monte Bronzone e nocciole    (5.7.8.12) 12

Risotto con tentacolo di polpo*
 crema di piselli e menta  (2.7.12.14) 14

Risotto “al mare”  (2.4.7.12.14) 18

bis di risotti, minimo per 2 persone  15

tris di risotti, minimo per 2 persone  18

nei bis e nei tris ogni scelta di pesce comporta una maggiorazione di  2,5

Risotti

“Un giorno ho chiesto a mia moglie:
«Cara dove vuoi andare

per il tuo compleanno?», e lei:
«In un posto dove non sono mai stata»,

allora prova in cucina…”.
Anonimo



Spaghettoni alla carbonara  (1.3.7) 12

Maccheroncini all’uovo con melanzane, pomodori secchi
 e ricotta salata    (1.3.7.9.12) 12

Calamarata con gamberi* e pesto al basilico  (1.2.3.4.5.7.8.9.14) 14
 Andrea consiglia: GIN MAJOR*

Ravioli baccalà e patate con burro,
 timo e scorzetta di limone    (1.2.3.4.7) 13

“In italia siamo riusciti a trasformare
in una cerimonia anche la consuetudine più breve:
il caffè espresso bevuto in piedi davanti al bar.”
B.S

Pasta fresca
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La pasta che utilizziamo è del nostro Pastificio
Uova e Farina di primissima qualità
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Acqua Naturale / Frizzante 2,5

Vino sfuso 1/4 5
Vino sfuso 1/2 8
Vino sfuso 1 litro 14

Birra Poretti 20 cl 4,5
Birra Poretti 40 cl 6
Birra artigianale 50 cl 9

Bibite 4

Caffè  2,5
Decaffeinato 3
Orzo 3
Ginseng 3
Caffè corretto 4

Grappa 6
Grappa selezione 10
Amari 5
Amari selezione 8
Selezione super alcolici  10
Gin tonic  12
*Gin tonic selezione 16

Coperto 3

IL Bar

“Le cose più belle della vita
sono immorali o sono illegali;

oppure fanno ingrassare”.
G.B. Show



* Materia prima surgelata all’origine
 Raw material frozen at origin

 Il nostro pane contiene lattosio



Tasting of cured meats and cheeses  (1.5.7.8.9.10.12) 20

Slow-coooked Veal in tuna sauce  (1.2.3.4.5.9.10.12) 16
 Andrea recommends: GIN MAJOR*

Burrata with roasted pepper carpaccio,
 olives and thyme oil    (1.7.12) 15

Bruschetta with burrata cheese and anchovies
 from the Cantabrian Sea  (1.7.4.12) 16

Smoked Black Angus Carpaccio with marinated zucchini
 and purple onion in oil with capers  (1.3.9.10.12) 18
 Andrea recommends: ACQUE VERDI GIN

Selection of cheeses (cow, goat, sheep)  (1.5.7.8) 20

Antipasti

i Piattini

Antipasti

i Piattini
Tomato with Primosale cheese, Tropea red onion,
 anchovies and basil oil  (1.4.7.9) 6

Giardiniera with chickpea hummus    (1.6.9.10) 6

Parma ham and goat cheese with toasted bread  (1.7) 7

Vegetable caponata with carasau bread
 and salted ricotta cheese    (1.5.7.9) 7

Fassona meatballs with fresh tomato  (1.3.5.7.12) 10

Mixed salade (ask our staff) 8



Gnocchi with Bolognese sauce  (1.2.3.7.9.12) 13

Gnocchi with bacon and red spring onion from Tropea  (1.7.9) 13

Gnocchi with Castelmagno cheese and truffle butter    (1.5.7.8.12) 14

Gnocchi with cherry tomato cream,
 burrata and basil oil    (1.7.9) 12

Gnocchi with chopped vegetables
 and flakes of salted ricotta    (1.7.9) 12

Gnocchi with Varzi salami, courgettes
 and flakes of Lodigiano cheese  (1.7.9) 13

Gnocchi with lobster* and Salicornia
 with fresh tomato and basil  (1.2.4.7.9.14) 18
 Andrea recommends: GIN MARE

Gnocchi with prawns*, cherry tomatoes
 and crispy bacon  (1.2.4.7.12.14) 15

Gnocchi with octopus* ragù,
 chickpeas and rosemary oil  (1.2.4.7.12.14) 14
 Andrea recommends: LIVELLANZA GIN*

Gnocchi with red tuna and aubergines
 with a slightly spicy sauce  (1.2.4.7.9.14) 16

bis of gnocchi, minimum 2 persons  15

tris of gnocchi, minimum 2 persons  18

every choice of fish with bis or tris at supplement  2,5

Gnocchi



Risotto Castelmagno cheese,
 creamed with truffle butter    (7.12) 15

Risotto saffron with Varzi salami paste and stracciatella  (7.12) 13

Risotto “Shades of tomato”,
 burrata and basil oil    (7.9) 12

Risotto with cream of roasted red peppers,
 smoked scamorza and thyme    (7.9.12.13) 12

Risotto shellfish* with shellfish bisque and Salicornia  (2.7.12.14) 18

Risotto with seared red tuna, pink pepper and lime  (2.4.7.12.14) 16
 Andrea recommends: GIN MARE

Risotto “al salto” with Fassona tartare,
 stracciatella and mustard oil  (7.10.12) 15
 Andrea recommends: LIVELLANZA GIN*

Risotto vegetable, creamed
 with Monte Bronzone stracchino and hazelnuts    (5.7.8.12) 12

Risotto with octopus* on pea and mint cream  (2.7.12.14) 14

Risotto “al mare”  (2.4.7.12.14) 18

bis of risotti, minimum 2 persons  15

tris of risotti, minimum 2 persons  18

every choice of fish with bis or tris at supplement  2,5

Risotti



Spaghettoni carbonara  (1.3.7)  12

Macaroni with aubergines, dried tomatoes
 and salted ricotta    (1.3.7.9.12) 12

Calamarata with prawns* and basil pesto (1.2.3.4.5.7.8.9.14) 14
 Andrea recommends: MAJOR GIN*

Cod and potato ravioli with butter,
 thyme and lemon zest    (1.2.3.4.7) 13

Pasta fresca
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The pasta we use is from our Pastificio
Top quality Eggs and Flour
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Still / Sparkling Water 2,5

Loose wine 1/4 5
Loose wine 1/2 8
Loose wine 1 litre 14

Poretti Beer 20 cl 4,5
Poretti Beer 40 cl 6
Craft beer 50 cl 9

Drinks 4

Coffee 2,5
Decaffeinated 3
Orzo 3
Ginseng 3
Corrected coffee 4

Grappa 6
Grappa selection 10
Amari 5
Bitter selection 8
Selection of spirits 10
Gin tonic 12
*Gin and tonic selection 16

Coperto 3

IL Bar



wifi libero


